
Belegte pro Stück Brutto

Belegte Baguettescheiben oder Brötchen mit Salatgarnitur  2,86 € 

Suppen pro 300 ml Brutto

Blumenkohlcremesuppe (vegan) 4,71 € 

Kartoffel Rucola Suppe (vegan)  4,71 € 

Tomatencremesuppe (vegan)  4,14 € 

Kartoffelsuppe (vegan)  4,57 € 

Thai Curry Suppe (vegan)  5,00 € 

Linsensuppe (vegan)  5,00 € 

Spargelcremesuppe (saisonal, vegan)  5,14 € 

Bärlauchcremesuppe (saisonal, vegetarisch)  5,14 € 

Süßkartoffelsuppe (vegetarisch)  4,71 € 

Kürbissuppe mit Ingwer (saisonal, vegetarisch)  4,57 € 

Maronencremesuppe (saisonal, vegetarisch)  4,78 € 

Champignoncremesuppe (vegetarisch)  4,78 € 

Orangen-Möhrensuppe (vegetarisch)  4,78 € 

Suppen pro 450 ml Brutto

Blumenkohlcremesuppe (vegan) 6,78 € 

Kartoffel Rucola Suppe (vegan)  6,78 € 

Tomatencremesuppe (vegan)  6,00 € 

Kartoffelsuppe (vegan)  6,43 € 

Thai Curry Suppe (vegan)  6,85 € 

Wenn nicht abweichend angegeben, alle Preise pro Einsatztag.
Preise unter Vorbehalt (Stand März 2026) und vorbehaltlich Verfügbarkeit.
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Suppen pro 450 ml Brutto

Linsensuppe (vegan) 450 ml  6,85 € 

Spargelcremesuppe (saisonal, vegan) 450 ml  7,00 € 

Bärlauchcremesuppe (saisonal, vegetarisch) 450 ml  7,00 € 

Süßkartoffelsuppe (vegetarisch) 450 ml  6,50 € 

Kürbissuppe mit Ingwer (saisonal, vegetarisch) 450 ml  6,00 € 

Maronencremesuppe (saisonal, vegetarisch) 450 ml  6,57 € 

Champignoncremesuppe (vegetarisch) 450 ml 6,57 € 

Orangen-Möhrensuppe (vegetarisch) 450 ml  6,57 € 

Suppen und Eintöpfe mit Fleisch oder Geflügel Brutto

Currywursteintopf 4,86 € 

Geflügeleintopf  7,00 € 

Gulaschsuppe  7,43 € 

Erbseneintopf  7,43 € 

Weiße-Bohnen-Eintopf  7,71 € 

Bigos – polnischer Sauerkrauteintopf  7,85 € 

Toppings für Suppen Brutto

Mettwurstscheiben 1,14 € 

Bockwurstscheiben  1,14 € 

Räucherlachsstreifen  2,14 € 

Shrimps  2,14 € 

Croutons  0,50 €

Wenn nicht abweichend angegeben, alle Preise pro Einsatztag.
Preise unter Vorbehalt (Stand März 2026) und vorbehaltlich Verfügbarkeit.
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Vegane Hauptgerichte Brutto

Auberginen mit Couscous dazu Tomatensugo 9,28 € 

Gefüllte Paprika mit Gemüsereis und Tomatensoße  9,57 € 

Thaicurry mit Reis  10,71 € 

Vegetarische Hauptgerichte Brutto

Käsespätzle 7,57 € 

Ofenkartoffel mit Quark  7,57 € 

Lasagne mit mediterranem Gemüse und Schafskäse überbacken  10,42 € 

Schupfnudeln mit Sauerkraut und Crème fraîche  9,57 € 

Reis-Gemüse-Pfanne  10,42 € 

Hauptgerichte mit Fleisch, Geflügel oder Fisch Brutto

Geflügelgeschnetzeltes mit Reis  10,85 € 

Schnitzel mit Kartoffelgratin  13,85 € 

Lasagne Bolognese  12,28 € 

Lasagne mit Blattspinat und Lachs  13,85 € 

Hähnchen Metaxa mit Reis  10,85 € 

Rinderschmorbraten mit Stampfkartoffeln und Gemüse der Saison  18,99 € 

Rindersa�gulasch mit Spätzle  18,28 € 

Hähnchen süßsauer mit Reis  15,85 € 

Hähnchen Curry mit Reis  13,85 € 

Steinpilzravioli mit Rinderstreifen und Estragon-Rahmsoße  22,85 € 

Wenn nicht abweichend angegeben, alle Preise pro Einsatztag.
Preise unter Vorbehalt (Stand März 2026) und vorbehaltlich Verfügbarkeit.
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Sonstige Gerichte Brutto

gefüllte Crêpe mit Frischkäse und Räucherlachs - Fingerfood 3,00 € 

Partyfrikadellen (Stückpreis)  1,00 € 

Mini-Schnitzel (Geflügel oder Schwein)  3,42 € 

Brotauswahl (pro Person)  1,86 € 

Salate Brutto

Kleiner Beilagensalat 6,85 € 

Salatbüffet (pro Person)  6,85 € 

Kleiner Bauernsalat mit Schafskäse  6,85 € 

Kleiner Antipasti Salat  7,14 €

Desserts Brutto

Mousse au Chocolat 150 g 6,00 € 

Kuchenstück  2,87 € 

Sauerrahmcreme mit Fruchtmarkt 150 g  6,00 € 

Mascarpone Creme mit saisonalem Obst 200 g  6,14 € 

Tiramisu Klassik 150 g  6,00 € 

Frische Erdbeeren mit Vanillecreme (Saison bedingt) 200 g  6,28 € 

Obstsalat 200 g  5,57 € 

Vanillepudding 150 g  4,00 € 

Schokoladenpudding 150 g  4,00 € 

Wenn nicht abweichend angegeben, alle Preise pro Einsatztag.
Preise unter Vorbehalt (Stand März 2026) und vorbehaltlich Verfügbarkeit.
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Fingerfood im Glas - Vegetarisch und vegan Brutto

Bulgur-Salat mit Rote Bete und Kichererbsen 3,57 € 

Gemüsebrätlinge mit Dip  3,86 € 

Quinoa-Salat mit Karotten-Ingwer und Sesam  3,86 € 

Rote Bete-Apfel-Salat mit gerösteten Nüssen und karamellisierten Schalotten  3,86 € 

Kräuter-Taboulé (Couscous-Salat mit versch. Kräutern und Strauchtomaten)
mit Zitronen-Olivenöl-Dressing  3,86 € 

Wassermelonensalat mit Feta, Schwarzkümmel und Olivenöl  3,86 € 

Berglinsensalat mit Wurzelgemüse und altem Balsamico  4,43 € 

Tomaten-Rucolasalat mit Mini-Mozzarella  3,86 € 

Orientalischer Tomatensalat mit Schalotten und Koriander  3,64 € 

Mediterraner Kartoffelsalat  3,86 € 

Hausgemachter Coleslaw  3,64 € 

Grüner Nudelsalat mit Brokkoli und Zuckerschoten  3,64 € 

Glasnudelsalat mit Ingwer-Sesam-Dressing  3,86 € 

Roter Linsensalat mit Karotte, Frühlauch und Ingwer  4,28 € 

Antipasti-Gnocchi-Salat mit Tomatendressing und Rauke  4,43 € 

Asiatischer Kraut-Reis-Salat  3,86 € 

Fingerfood im Glas - Fleisch Brutto

Feldsalat mit Hühnerbrust und Physalis 4,71 € 

Entenbrust auf Glasnudelsalat  6,21 € 

Italienischer Kartoffelsalat mit Knusper-Pancetta  3,86 € 

Geflügelsalat mit Curry, pikant abgeschmeckt  4,43 € 

Wenn nicht abweichend angegeben, alle Preise pro Einsatztag.
Preise unter Vorbehalt (Stand März 2026) und vorbehaltlich Verfügbarkeit.
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Fingerfood im Glas - Fleisch Brutto

Rindfleischsalat mit Perlzwiebel, Tomate, Paprika und Frühlauch 6,00 € 

Texas BBQ Bällchen
(Mini-Frikadellen in BBQ-Marinade auf Mais-Kidneybohnen-Salat)  4,00 € 

Rheinischer Wurstsalat mit Petersilie und Apfelessig  4,71 € 

Süßkartoffelsalat mit Chorizo  3,86 € 

Tortellinisalat mit Ricottacreme  4,43 € 

Pulled-Pork-Salat “Western Art”  4,71 € 

Asiatischer Glasnudelsalat mit Steak und Koriander  6,21 € 

Caesar Salat mit Chicorée, Basilikum und Bacon  4,71 € 

Fingerfood im Glas - Fisch Brutto

Leichter Cocktail von der Eismeergarnele mit Mango und Avocado 6,21 € 

Oktopus-Salat mit Tomate, Kidneybohne, Staudensellerie und frischen Kräutern  6,21 € 

Bunter Fischsalat mit Avocado, Frühlauch, Tomate und Koriander  6,00 € 

Heringssalat “Hausfrauen Art” mit Apfel, Zwiebel und feiner Säurenote  5,14 € 

Estragon-Weißfisch-Salat mit Gurke, Mango, Zitrone und Frisée  5,57 € 

Thunfischsalat mit Mais und Kidneybohnen in leichter Marinade  4,71 € 

Nizzasalat mit z.B. Thunfisch, Gurke, Tomate, Ei, Olive  4,71 € 

Spinatsalat mit Lachsstreifen und leichter Balsamico-Vinaigrette  4,71 € 

Melonensalat mit Erbsen und Thunfisch 6,12 € 

Weißer Bohnensalat mit Thunfisch, Sellerie, Tomate und Frühlauch  6,12 € 

Wenn nicht abweichend angegeben, alle Preise pro Einsatztag.
Preise unter Vorbehalt (Stand März 2026) und vorbehaltlich Verfügbarkeit.
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Fingerfood im Glas - Desserts Brutto

Frischer Obstsalat der Saison mit karamellisierten Kernen  3,86 € 

Frisches Tiramisu  3,86 € 

Herrencreme  3,43 € 

Grütze von Beeren mit Vanilleschaum  3,36 € 

Mousse au Chocolat mit frischer Minze  4,71 € 

Panna Cotta (z.B. Espresso, Vanille, Nougat, Mango)  4,71 € 

Pistaziencreme mit Granatapfel und Crunch  3,57 € 

Ricottacreme mit Beeren und Schokocrunch  3,57 € 

Bayrische Creme (z.B. Mango, Erdbeere, Calvados)  3,86 € 

Melonen-Erdbeer-Salat  3,86 € 

Mascarponecreme mit Himbeere und Topping  4,71 € 

Geschirr, Besteck und Servietten Brutto

Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert inkl. Papierservietten 5,20 € 

Vorspeise oder Suppe inkl. Papierservietten  2,89 € 

Hauptgang inkl. Papierservietten  3,48 € 

Dessert  2,89 € 

Fingerfood  2,31 € 

Glas für Getränke  1,15 € 

Wenn nicht abweichend angegeben, alle Preise pro Einsatztag.
Preise unter Vorbehalt (Stand März 2026) und vorbehaltlich Verfügbarkeit.
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Personal Brutto

Servicekra� 31,81 € 

Koch  37,59 € 

Küchenhelfer  26,03 € 

Wenn nicht abweichend angegeben, alle Preise pro Einsatztag.
Preise unter Vorbehalt (Stand März 2026) und vorbehaltlich Verfügbarkeit.
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